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Zvetejnéni zidosti o zdpis podle ¢l. 8 odst. 2 nafizeni Rady (ES) & 509/2006 o zemédélskych
produktech a potravindch, jez pfedstavuji zaru€ené tradi¢ni speciality

Timto zvefejnénim se ud€luje prévo vznést proti zdpisu ndmitky podle ¢ldnku 9 naffzeni Rady (ES)
¢. 509/2006 ('). Komise musi obdrZet prohldseni o ndmitce do Sesti mésicti po tomto zvefejnéni.

3.

(2010/C 95/09)

7ZADOST O ZAPIS ZARUCENE TRADICNI SPECIALITY

NARIZENI RADY (ES) & 509/2006
,SPISSKE PARKY*
& ES: SK-TSG-0007-0051-18.01.2007

Néizev a adresa skupiny Zadatelit:

Nézev:
Adresa:

Tel.
Fax
E-mail:

Naézev:
Adresa:

Tel.
Fax
E-mail:

Slovensky zviz spracovatelov misa
Kuku¢inova 22

831 03 Bratislava
SLOVENSKO/SLOVAKIA

+421 255565162
+421 255565162
slovmaso@slovmaso.sk

Cesky svaz zpracovatel(i masa
Libusskd 319

142 00 Praha 4 — Pisnice
CESKA REPUBLIKA

+420 244092404
+420 244092405
reditel@cszm.cz

Clensky stit nebo tfeti zemé:

Slovenska republika

Cesk4 republika

Specifikace produktu:

3.1 Ndzev, ktery md byt zapsdn:
,Spisské parky” (SK, CS)

3.2 Jednd se o ndzev, ktery:

3.3

je zvlastni sim o sobé

O vyjadtuje zvlastni povahu zemédélského produktu nebo potraviny

Nézev ,Spisské parky“ je zvldstni sdm o sobé, protoze je na tzemi Slovenské republiky a Ceské
republiky zavedeny a zndmy, md dlouholetou tradici a povést a jeho ndzev je spojovan

s konkrétnim druhem parkd.

Zdddte o vyhradu ndzvu podle &l. 13 odst. 2 nafizeni (ES) & 509/20067:

Zapis s vyhradou ndzvu

O Zapis bez vyhrady ndzvu

() Uk vést. L 93, 31.3.2006, s. 12.
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3.4 Druh produktu:

Ttida 1.2 Masné vyrobky (vafené, solené, uzené atd.)

3.5 Popis zemédélského produktu nebo potraviny, na néZ se vztahuje ndzev podle bodu 3.1:

,Spisské parky“ se plni do skopovych stfivek o priméru maximdlné 24 mm, oddélenych pretocenim.
Jednotlivé kusy maji hmotnost piiblizné 50 g. Vyrobek je charakteristicky rizovo Cervenoubarvou po
kofeninové paprice a mirné pikantni chuti.

fyzikdlni vlastnosti

Nékolik metrt dlouhy, pfetocenim oddélovany souvisly pramen

chemické vlastnosti

obsah tuku: max. 24 % * 4%
obsah soli: max. 2% * 0,4 %

¢isté svalové bilkoviny min. 10 % hmotnostnich

organoleptické vlastnosti

— povrchovy vzhled a barva: vyrobek v souvislém prameni ve skopovém stiivku o priméru
max. 24 mm, oddélovany pretocenim stiivka na jednotlivé nozicky, povrch hladky nebo mirné
vras¢ity oranzovo hnédé barvy, leskly azZ matny,

— vzhled a barva na fezu: fez rtizovocerveny po pouzité paprice, drobné kolagenni &astice piipustné,

— viné a chut: pifjemnd po Cerstvé uzeniné, mirné pdlivd, primémé sland, po ohfati na skusu
vyrobek 3tavnaty,

— konzistence: kiehkd az soudrznd.

3.6 Popis metody produkce zemédélského produktu nebo potraviny, na néz se vztahuje ndzev podle 3.1:

Na vyrobu ,Spisskych parkov* nebo ,Spisskych parkii se pouzivd Cerstvé hovézi maso s obsahem tuku
max. 10 %, Cerstvé vepfové maso s obsahem tuku max. 10 %, Cerstvé vepfové maso s obsahem tuku
max. 50 %, veprové kuze, pitnd voda, dusitanovd solici smés, paprika mletd sladkd (100 ASTA), paprika
mletd palivd, polyfosfity E 450 a E 451 (v mnozstvi 3 g/kg jako P,0Os), kyselina askorbova E 300
(v mnozstvi 0,5 g/kg) a obaly — skopovd stiivka.

Na vyrobu 100 kg hotového vyrobku ,Spisské parky” se pouziva:

— hovézi maso s obsahem tuku max. 10 %: 21,2 kg
— vepfové maso s obsahem tuku max. 10 %: 21,0 kg
— vepfové maso s obsahem tuku max. 50 %: 38,0 kg
— veprové kuze: 12,0 kg
— pitnd voda: 21,0 kg
— dusitanova solici smés (na nasoleni masa): 2,1kg

— paprika mletd sladka (100 ASTA): 0,62 kg
— paprika mletd péliva: 0,62 kg
— polyfosfity (E 450 a E 451): 0,30 kg
— kyselina askorbové (E 300) 0,05 kg

— obal - skopova stiivka
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Technologicky postup

Hovézi maso a vepfové maso se pfedem nakrdji a jemné umele na fezacce nebo posekd na jemno
v kutru. Pfidaji se veprové kiize a z téchto surovin se vypracuje jemné homogenni dilo. Pfidd se smés
mleté sladké papriky a mleté pélivé papriky a dusitanové solici smési vetné piidavnych latek (poly-
fosfity E 450 a E 451 a kyselina askorbovd E 300). Takto pfipravend smés se plni do skopovych
stifvek o priméru max. 24 mm. Jednotlivé kusy se oddéluji ptetocenim tak, aby hmotnost jedné
nozicky byla pftiblizné 50 g. Hotové vyrobky v prameni se zavési na tyce, které se umisti do udirny,
kde se vyrobky osusi a zaudi. Zauzeni se provadi teplym koufem max. 68 °C po dobu maximalné 45
minut. Zauzené vyrobky se poté tepelné opracovavaji pii teploté 71 °C az 76 °C, dokud neni dosazeno
minimélntho tepelného dcinku odpovidajiciho ptsobeni teploty 70 °C ve stiedu vyrobku. Tato teplota
musi pisobit ve stfedu vyrobku minimalné 10 minut. Po tepelném opracovéni se vyrobky osprchuji
studenou vodou a nechaji se volné vychladnout na teplotu ve stfedu max. + 4 °C.

Zvldstni povaha zemédélského produktu nebo potraviny:

Zvlastni povaha ,Spisskych parkov* nebo ,Spisskych parka“ vyplyva:

— ze sloZeni a poméru surovin a kofent,
— z jemnosti homogenntho dila,
— z plnéni do skopovych stiivek,

— 1z fyzikdlné-chemickych a organoleptickych vlastnosti.

Slozeni, pomér surovin a kofeni a jemnost homogenniho dila

Zvlastni povahu ,Spisskym parkom* nebo ,Spisskym parkam“ dodavaji pouzité suroviny podle dlou-
holeté receptury, a to hovézi a vepfové maso spolu s vepfovymi kiiZemi zpracované na jemné
homogenni dilo, jehoz jemnost se zfetelné odlisuje od jemnosti dél ostatnich parkt. Zvlastni je rovnéz
pouziti smési sladké a pélivé mleté ¢ervené papriky, jak je uvedeno v receptufe.

Plnéni do skopovych stiivek

Zvlastnim znakem ,Spisskych parkov* nebo ,Spisskych parkd“ je i to, Ze se plni do skopovych stiivek,
coz zarucuje, zZe jsou jasné vizudlné odliSitelné od jinych parkd.

Fyzikdlné-chemické a organoleptické vlastnosti

Dodrzovani veskerych vyrobnich fazi obsazenych ve specifikaci zaruCuje vytvoreni vyrobku
s neopakovatelnou vani a chuti.

Zvlastni je tepelnd Gprava pted konzumaci. Voda, v niZ se vyrobek tepelné upravuje, nesmi viit,
protoze by mohl popraskat piirodni obal. Popraskdnim skopovych stiivek mize vyrobek ztratit $tav-
natost, kterd je pro ng charakteristickd. Po tepelné tpravé je pro ,Spisské péarky“ charakteristickym
znakem §tavnatost a jemné pikantni chuf po paprice. Vzhledem k pfesné stanovenym pomértim
surovin pouzitych pfi vyrobé maji ,Spisské parky“ zvlastni praskavy zvuk, ktery vydavaji pfi prelomeni
nebo na skusu (pfi kousnuti) a kterym se jasné li§i od ostatnich druht pérka.

Tradicni povaha zemédélského produktu nebo potraviny:

Vyroba ,Spisskych parkov* nebo ,Spisskych parkii“ ma na Slovensku vice nez stoletou tradici. Zacala se
psat v dobg, kdy ve Spisském Podhradi vyuzil mistni feznik Stefan Varsdnyi castych ndvstév madarské
Slechty pti velkolepych jarmarcich pod Spisskym hradem. Zacal na nich jako urditou
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zajimavost proddvat ,Spisské parky“. Jeho receptura zaloZend na citlivém smichdni kofeni, sladké
a palivé papriky musela byt velmi Gspé$nd, protoZze po urcitém Case zacal tyto parky prodavat
i v Madarsku a Polsku.

Vyvozu ,Spisskych parkov* nebo ,Spisskych parkt“ pomohla kromé jiného i vystavba trati KoSice-
Bohumin a jeji odboc¢ky do Spisskych Vlich a Spisského Podhradi. Parky zabalili casné rdno do
zvlastnich bedynek, odnesli na prvni ranni vlak, ktery odjizdél ze Spisského Podhradi, a v poledne
si jiz na nich mohli pochutndvat labuznici z Budapesti. (FrantiSek Zifcik — Kronika mesta Spisské
Podhradie slovom i obrazom, Mesto Spisské Podhradie, 1988).

Vzdyt i zndmy slovensky spisovatel Emo Bohui zasvécené poucoval: — ,Spisské parky“ byvaly nevy-
pocitatelné, zdkeiné a Casto zlobily. Nesmély se jist vidlickou a nozem, ani ldmat jako jiné ,buity“. Bylo
tieba je vzit do prstd, nacpat do ust, dokonale obemknout rty a teprve poté kousnout. Ve svych
nacpanych stfivkich totiz obsahovaly velké mnozstvi paprikové 3tivy a kdybychom je pielomili,
rozkrojili ¢ do nich zapichli vidlicku, vystitkly by cervenou $tdvu vSemi sméry do stometrové vysky.
Docela dobie je mohli pouZivat hasi¢i misto hadic nebo minimaxu. (Zary, Stefan: Zlatotsti rozpravadi.
Bratislava: Slovensky spisovatel 1984).

Kromé Stefana Varsanyiho patfili do roku 1938 k vyrobctim ,Spisskych parkov* nebo ,Spisskych
parka“ ve Spisském Podhradi Grieger a Blasko, ve Spisskych Vlasich Slavkovsky, v Levoci Schretter,
Schmiedt, Patrilla, Lesndk atd. Ve Spisském Podhradi byvaly ve 40. letech minulého stoleti ve ¢tvrtek
proslulé ,praseci trhy*, kde bylo zvykem, Ze spolu trhovci a kupujici zasli po dobrém prodeji a ndkupu
do hostince (ty vlastnili uzenafi), zasedli za stdl a objednali si ,virsle“. Tak se totiz tehdy ,Spi§skym
parkom“ nebo ,Spisskym parkm* fikalo. Prodavali je na kazdém nddraZzi. Jen co vlak zastavil, uz se

/////////////

Dennik. Bratislava: Petit Press 7.9.1996, s. 7).

,Spisské parky” maji dobrou povést nejen na Spisi, na Slovensku a v Ceské republice, ale dokonce
i v zahrani¢i (Virsle, virslicky, spisské .... SME. Dennik. Bratislava: Petit Press 7.9.1996, s. 7). Mezi jejich
pravidelné konzumenty patiil prezident T. G. Masaryk a hrabé Albin Csaky, ktery byl predsedou horni
snémovny uherského parlamentu, ministrem $kolstvi a kultury. Tento vlivny muz zajistil, aby se tyto
parky dostaly i na zaseddni rady uherské vlady. (http:/[www.internet.sk/mediakurier/cei/44.htm).
,Spisské parky“ byly a jsou také dnes nabizeny i v Ceskych hospodich (http:/[www.inzine.sk/article.
asprart=4214 Pistanek Peter: Ako som kupoval zdmok. Zdmockym pdnom rychlo lahko a rychlo.
26.10.2000). Byly soudisti oslav dne price (UprSany Prvy médj na kosickom sidlisku Zeleziarov. SME.
Dennik. Bratislava: Petit Press 2.5.1997, s. 1.), rtznych trhd, jako je napf. Trh lidovych femesel ve
Spisské Nové Vsi, kde byla kromé ,Spisskych parkov nebo ,Spisskych parka“ piedvedena i skoro uz
zapomenutd damyslnd nddoba na jejich poddvani. Tato nddoba je kameninovd, md dvojité dno na
vafici vodu, aby pérky zfistaly déle horké (Cest spisskych remeselnikov zachranovali Kosicania na
stoloch. SME. Dennik. Bratislava: Petit Press 23.9.1997), s. 1.).

Po druhé svétové vilce byla na celém tzemi CSR v rdmci standardizace a dodrzovéni tradicni kvality
pfijata norma, které v CSR stanovovala sloZeni surovin a vymezovala zptsob vyroby. (Norma jakosti
TP z 8.9.1954, MPP).

Z historickych prament je zfejmé, Ze se receptura vyrobku postupné mirné ménila, a to p¥idinim &asti
hovéziho masa do receptury, ¢imz se nezménil charakter vyrobku a jeho pouZiti, naopak tato kombi-
nace surovin vylepsila jeho chut (UNK 57 7260, z roku 1964).
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Spojujicim charakteristickym prvkem je $tavnatost vyrobku po jeho ohfdt{ a jemné pikantni chut po
paprice. Tuto recepturu pouzivaji vyrobci ,Spisskych parkov‘ nebo ,Spisskych péarka“ dodnes
(CSN 57 71 34, z roku 1977 a pozdéji jako STN 57 71 34).

,Spisské parky* se tradi¢né plnf do skopovych, pfirodnich stfvek (feznik Stefan Varsanyi Norma jakosti
TP z 8.9.1954, MPP a ), kterd jsou narozdil od jinych stifvek velmi kiehkd. T&i se dobré povésti nejen
na Slovensku a v Ceské republice, ale i v zahraniéi.

Minimdlni poZadavky a postupy pro kontrolu zvldstni povahy:

Povinnd kontrola zahrnuje:

Dodrzovani stanovenych pomért surovin hovéziho masa, vepfového masa a vepfovych kiazi. Pro
vyrobu ,SpiSskych pdrkov nebo ,Spisskych parkd“ je tieba zkontrolovat piipravu hovéziho
a vepfového masa, kterd se provadi vybérem vyrobnich surovin a jejich mnozZstvi podle procenta
tuku.

Po zpracovani hovéziho a vepfového masa se provede kontrola pfidani veprovych kizi.

Kontrolu jemnosti homogenniho dila. Homogenita a jemnost zpracovani dile se kontroluje vizudlné
a hmatem.

Dodrzovani stanovenych poméra sladké a pdlivé mleté cervené papriky, s barvivosti 100 ASTA.
Zkontroluje se pfiddni mnozstvi smési sladké mleté papriky (100 ASTA) a pélivé mleté papriky,
dusitanové smési véetné piidavnych latek (polyfosfity E 450 a E 451 a kyselina askorbovd E 300)
a vody.

Kontrolu pouziti skopovych stifvek. Kontrola se provede podle dodaciho listu od dodavatele.

Organoleptické vlastnosti hotového vyrobku (vnéjsi vzhled a barva, vzhled a barva na fezu,
konzistence, viné a chut). Kontrola se provede vizudlné a senzoricky po ukonceni vyrobniho
procesu a odpovidd charakteristikdim stanovenym v bodé 3.5 specifikace.

Fyzikdlni a chemické vlastnosti hotového vyrobku — maximdlni primér skopového stivka
a hmotnost jedné nozicky. Hodnoty musi odpovidat hodnotdm stanovenym v bodé 3.5 specifikace.

Kontroly orgdnem nebo subjektem ovéfujicim soulad se specifikaci vyrobku se provadgji jednou rocné.

Orginy nebo subjekty ovéfujici soulad se specifikaci produktu:

Ndzev a adresa:

Orgény nebo subjekty ovéfujici soulad se specifikaci produktu ve Slovenské republice

Nézev: BEL/NOVAMANN International, s r.0.
Adresa: Tovérenskd 14

Tel.

815 71 Bratislava

P.O. BOX 11

820 04 Bratislava 24
SLOVENSKO/SLOVAKIA

+421 250213376

E-mail: tomas.ducho@ba.bel.sk

[vetejny soukromy
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Nézev: Stitna veterinirna a potravinova spréva SR
Adresa: Botanickd 17
842 13 Bratislava
SLOVENSKO/SLOVAKIA

Tel. +421 260257427
E-mail: buchlerova@svssr.sk

vefejny [0 soukromy
Orgény nebo subjekty ovéfujici soulad se specifikaci produktu v Ceské republice:

Nazev: Statni zemédélskd a potravindiskd inspekce
Adresa: Kvétna 15

603 00 Brno

CESKA REPUBLIKA

Tel. +420 543540111
E-mail: sekret.oklc@szpi.gov.cz

vefejny [ soukromy

Nézev: Statni veterindrn{ sprdva CR
Adresa: Slezskd 7

120 00 Praha 2

CESKA REPUBLIKA

Tel. +420 227010137
E-mail: hygi@svscr.cz

vefejny [ soukromy

4.2 Zvldstni tikoly orgdnu nebo subjektu:

— Orgdn nebo subjekt ovéfujici soulad se specifikaci produktu ve Slovenské republice a v Ceské
republice.

— Uvedené kontrolni orgdny jsou odpovédné za kontrolu specifikace v plném rozsahu.
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